
 

 

 

 

 

Hohenwart Forum  
BANKETTMAPPE – HOCHZEIT 2024 
 
Alle Daten gelten ab 01.01.2024 

 
 



 

 

 
 
Herzlich Willkommen im Hohenwart Forum 
 

Liebes Brautpaar, 
 
Ihre Hochzeit soll ein Ereignis sein, an das Sie sich für den Rest Ihres Lebens mit einem glücklichen Lächeln 
erinnern!  
 
Für Ihr Fest im Kreise Ihrer Liebsten, bildet das mitten im Grünen gelegene Hohenwart Forum den perfekten 
Rahmen. 
 
Ihr Traugottesdient in der hauseigenen Kapelle oder eine Zeremonie unter blauem Himmel, ein 
Begrüßungskonzert mit Aperitif im Amphitheater - wir bieten vielfältige Möglichkeiten, Ihren besonderen Tag 
ganz nach Ihren Wünschen zu gestalten.  
Das großzügige Wiesengelände rund um das Hohenwart Forum ergänzt unser Angebot für weitere kreative 
Ideen wie beispielsweise einem Hochzeits-Fotoshooting. 
 
Lichtdurchflutet, offen mit vielen Holzelementen, ein warmer Terracottaboden und moderne Kugelleuchten, so 
zeigt sich unser Restaurant. Für Sie wird es mit seiner prämierten Architektur zu einem einzigartig festlichen 
Highlight. 
 
 
 

 
 

  

FREUEN SIE SICH AUF IHR  
MAßGESCHNEIDERTES ANGEBOT – Wir freuen uns auf Sie! 
Haben Sie Fragen? Wir sind gerne für Sie da! 
Annkatrin Opel – Leitung Service & Bankette  
Tanja Güclü – Stellv. Leitung Service & Bankette  
E-Mail: service@hohenwart.de 
Telefon: 07234 606 - 622  



 

 

 

Unsere Wohlfühlpauschalen für Sie 
 
Wir bieten Ihnen drei Varianten zur Auswahl, die Ihre Feier zu einem unvergesslichen und kulinarischen Erlebnis machen. 
Vom Fingerfood zum Empfang, liebevoll kreierte Snacks um Mitternacht oder leckere Drinks: Wir kümmern uns um alles, 
damit Sie Ihr Fest ebenso entspannt genießen können, wie Ihre Gäste. 
 

Pauschale I Entspannt feiern  85,00 € p.P. 

Getränke zum Empfang 
Softgetränke und Zapfanlage zum Selberzapfen bis 23:00 Uhr 
Kaffeespezialitäten bis 23:00 Uhr 
Tischwäsche 
Raummiete, Raumreinigung und Bestuhlung 
Personalbereitstellung 

Pauschale II Komfortabel feiern 110,00 € p.P. 

Getränke zum Empfang 
Eiswagen zum Dessert 
Mitternachtssnack 
Softgetränke und Zapfanlage zum Selberzapfen bis 01:00 Uhr 
Kaffeespezialitäten bis 01:00 Uhr 
Tischwäsche 
Raummiete, Raumreinigung und Bestuhlung 
Personalbereitstellung 

Pauschale III Exklusiv feiern 130,00 € p.P. 

Getränke und Fingerfood zum Empfang  
Eiswagen während der gesamten Feier 
Mitternachtssnack 
Softgetränke und Zapfanlage zum Selberzapfen während der gesamten Feier 
Kaffeespezialitäten während der gesamten Feier 
Longdrink Buffet 
Tischwäsche 
Raummiete, Raumreinigung und Bestuhlung 
Personalbereitstellung 

 
Bringen Sie Ihre eigenen Wünsche ein, wir kalkulieren hierfür eine passende Pauschale.  
Übrigens: Kinder sind unter 7 Jahren kostenfrei, Kinder ab 7 bis 14 Jahre feiern zum halben Preis. 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
Unsere Buffetvorschläge zur Auswahl für Sie 
 

Vorspeisen: 
Spezialitäten vom Parmaschinken mit Melone 
Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Dressings 
Marinierte Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum-Pesto 
Gratinierter Ziegenkäse mit Apfel- Chutney und gerösteten Nüssen, dazu Bio-Blättle-Salat* 
Gebeizter Lachs auf Honig-Senf-Dill-Sauce 
Antipasti Variation von verschiedenem Grillgemüse und marinierten Champignons (vegan) 

Suppen: 
Karotten-Ingwer-Süppchen mit Garnele am Spieß 
Essenz von der Kirschtomate mit Gorgonzola-Klößchen 
Altschwäbische Festtagssuppe mit Maultäschle, Markklößchen und Kräuterflädle 
Essenz vom Ochsenschwanz mit eigener Einlage und Bergkräutern  

Vegan: 
Leicht scharfes Gemüse-Curry mit Bio-Fleischalternative* aus Erbsen und Ackerbohnen dazu Wildreis 
Tofu süß-sauer mit Sesam Pak Choi und Mie-Nudeln 
Tofu-Erdnuss-Spieße mit Kürbis-Sellerie-Püree, gebratenen Austernseitlingen und Brokkoli 

Vegetarisch: 
Fettuccine mit geschmolzenen Tomaten, Burrata und frischem Basilikum  
Süßkartoffel-Gnocchi mit buntem Zucchinigemüse, Ziegenfrischkäsesoße und gerösteten Pinienkernen 
Spinatknödel mit aromatischer Bergkäsesoße und sautierten Waldpilzen 
 
*  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

Fleisch: 
Am Stück gebratenes Schweinefilet mit Waldpilzrahm dazu Speckbohnen und Kartoffelgratin 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten an Lemberger-Jus mit Spätzle und Marktgemüse 
Rinderfiletspitzen in Cognacrahm mit grünem Pfeffer, sautierten Pastinaken  
und Herzoginkartoffeln  
„Surf and Turf“ Rinderfilet mit gebratener Riesengarnele, Kräuterbutter, mediterranem Grillgemüse und 
Rosmarinkartoffeln 
Tafelspitz vom Kalb an Meerrettichsauce dazu Bouillonkartoffeln und Gemüserauten 
Kalbsrahmbraten mit Sherry-Rahm mit Bayerisch Kraut und Kräuterknödeln 
Maispoularde mit Salbei und Parmaschinken gefüllt an fruchtigem Tomatensugo,  
dazu gebratene Zucchini und Tagliatelle 

Fisch: 
Norwegisches Lachsfilet an Safranschaum dazu Romanesco und Bavette 
Seeteufel mit Weißweinsoße auf Zitronen-Minz-Spinat und getrüffeltem Kartoffelstampf  
Loup de Mer auf provenzalischen Kirschtomatensugo an Nusskartoffel 

Desserts: 
Weißes Kaffeemousse mit glacierten Kumquats 
Rosmarin Panna cotta mit Früchten der Saison 
Mousse von heller und dunkler Schokolade 
Eiswagen 
Etagere mit frischen Früchten 

 
 
Verraten Sie uns Ihre Lieblingsspeisen. Unter Berücksichtigung regionaler und saisonaler Produkte versuchen wir alles 
möglich zu machen. Auch Themen- und anlassbezogene Buffets, wie beispielsweise unser beliebtes Barbeque, 
schwäbische oder mediterrane Buffets können wir für Sie zubereiten. 
 
Unsere Preise für Speisen 
Nachdem wir gemeinsam Ihr perfektes Festessen zusammengestellt haben, kalkulieren wir unter Einbeziehung 
schwankender Einkaufspreise einen finalen und für Sie verlässlichen Preis.  
 

 
 
 
 



 

 

 
Unsere Pauschalen im Detail 
 
 
Getränke zum Empfang 
Empfangen werden Ihre Gäste bei Pauschale I mit feinem Torresella Prosecco, bei Pauschale II mit dem beliebten 
Schweikert Sekt und bei Pauschale III mit erlesenem Sonnenhof Riesling Sekt Extra Brut. Bei allen Pauschalen dürfen Sie 
zusätzlich zwischen Wildberry Lillet oder Aperol Spritz wählen. 
 
Softgetränke 
Folgende Getränke sind in allen Pauschalen enthalten: Teinacher Gourmet Mineralwasser medium und still, 
Apfelschorle, Coca-Cola, sowie Teinacher Genusslimonade. 
 
Zapfanlage 
Ein Gästemagnet: die Zapfanlage zum Selberzapfen! Genießen Sie das regionale Rothaus Pils. 
 
Kaffeespezialitäten 
Für jeden ist hier etwas dabei: Café Crème, Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso, heiße Schokolade 
 
Longdrinks 
Vier verschiedene Longdrinks sind in der Pauschale III für 5 Stunden nach dem Essen bereits inkludiert.  
Bei Pauschale I und II besteht die Möglichkeit, eine Longdrink-Pauschale für 30,00 € p.P. /5 Stunden hinzu zubuchen oder 
die Longdrinks nach Verzehr berechnen zu lassen.  
Zur Auswahl stehen Gin Tonic, Wodka Lemon, Cuba Libre, Aperol Spritz, Wildberry Lillet und Hugo. 
 
Weine 
Probieren Sie unsere Weine für eine passende Auswahl zu Ihrem gewählten Menü, wir beraten Sie gerne. 
 
Spirituosen 
Nach einem sättigenden Festessen servieren wir Ihren Gästen gerne Spirituosen. Außerhalb der Pauschalen berechnen 
wir Kirschwasser, Williams Birne, Himbeergeist und Ramazotti zu je 52,00 € /L.  
Gegen ein Korkgeld von 28,00 € pro Flasche können Sie alternativ Ihre eigenen Spirituosen mitbringen. 
 
Kuchen 
Selbstverständlich können Sie Ihren eigenen Kuchen mitbringen. Die süßen Leckereien richten wir auf einem 
Kuchenbuffet oder in Verbindung mit dem Dessertbuffet, gegen eine Servicepauschale von 5,00 € pro Person an. 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
Fingerfood 
Fingerfood zum Empfang ist in Pauschale I und II nicht enthalten, kann aber natürlich auf Wunsch für  
12,00 € pro Person dazu gebucht werden. 
 
Eiswagen 
Unser Eiswagen ist bei allen Gästen sehr beliebt: Verschiedene Eissorten stehen zur Verfügung, die individuell mit 
verschiedensten Streuseln, Nüssen oder Gummibärchen dekoriert werden können. 
 
Mitternachtssnack 
Feiner Käse als Abschluss darf nicht fehlen: Liebevoll gestaltete Käseplatten begeistern Sie und Ihre Gäste.  
Oder darf es eine Suppe sein? 
 
Tischwäsche 
Wir decken Ihre Festtafel mit weißer Tischwäsche und weißen Servietten ein, während die weitere Dekoration  
von Ihnen kommt. In der Regel ist der Festsaal bereits am späten Nachmittag des Vortages gerichtet, sodass Sie 
genügend Zeit haben, den Saal nach Ihren Wünschen zu schmücken. 
 
Bestuhlung 
Feiern können Sie bei uns mit maximal 120 Personen: Dafür können maximal 12 Tischblöcke,  
mit je 8 Personen oder 10 Personen gestellt werden. 
 
Technik 
Folgende Technik steht für das Rahmenprogramm Ihrer Hochzeit bereit:  
Kindermann (Präsentation-Touch-Bildschirm) inklusive Einweisung    60,00 €/Tag 
Notebook         40,00 €/Tag 
Musikanlage/Tonverstärker + Mikrofon      50,00 €/Tag 
Feuerschale nur im Amphitheater, unter Ihrer Aufsicht    20,00 €/Tag 
 
Parkplätze 
Direkt am Hohenwart Forum finden Sie zahlreiche kostenfreie Parkplätze. 
 
Nachtzuschlag 
Laut den aktuell geltenden AGB´s berechnen wir: 
- ab 01:00 Uhr pauschal pro angefangener Stunde 180,00 € 
- ab 03:00 Uhr pauschal pro angefangener Stunde 330,00 € 
 

 

 

 

 



Ich/Wir möchte/n gerne ein Angebot erstellt bekommen und wünschen dazu einen Gesprächstermin. 

Bitte kontaktieren Sie uns unter folgenden Daten: 

Vor- und Nachname: 

Rechnungsadresse: 

Telefonnummer: 

E-Mail-Adresse:

Bei Zustandekommen eines Vertrags gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen, die wir ausgehändigt 
bekommen haben. 

Datum und Unterschrift 


	Vor- und Nachname: 
	Rechnungsadresse: 
	Telefonnummer: 
	Emailadresse: 
	Bemerkung: 
	Datum und Unterschrift: 


