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Herzlich Willkommen im Hohenwart Forum

Genussvoll Speisen

Fir Ihr individuelles Fest im Kreise Ihrer Liebsten bildet unser im Griinen gelegenes Hohenwart Forum den
perfekten Wohlfiihl-Rahmen.

Ein Sektempfang auf unserer Restaurantterrasse oder ein BegriilRungskonzert mit Aperitif im Amphitheater -
wir bieten vielfaltige Mdglichkeiten Ihren besonderen Tag ganz nach lhren Wiinschen zu gestalten.

Das groRziigige Wiesengeldnde rund um das Hohenwart Forum erganzt unser Angebot fiir weitere kreative
ldeen.

Lichtdurchflutet, offen mit vielen Holzelementen, ein warmer Terracottaboden und moderne Kugelleuchten,
so zeigt sich das gemiitliche Restaurant. Fiir Sie wird es mit seiner pramierten Architektur zu einem einzigartig
festlichen Highlight.

FREUEN SIE SICH AUF IHR
MARBGESCHNEIDERTES ANGEBOT — Wir freuen uns auf Sie!
Haben Sie Fragen? Wir sind gerne fiir Sie dal

Annkatrin Opel — Leitung Service & Bankette
Tanja Giicli — Stellv. Leitung Service & Bankette
E-Mail: service@hohenwart.de

Telefon: 07234 606 - 622
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Unsere Wohlfuihlpauschalen fir Sie
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Wir bieten Ihnen drei Varianten zur Auswahl, die lhre Feier zu einem unvergesslichen und kulinarischen Erlebnis machen.
Vom Fingerfood zum Empfang, liebevoll kreierte Snacks um Mitternacht oder leckere Drinks: Wir kiimmern uns um alles,

damit Sie Ihr Fest ebenso entspannt geniefen kdnnen, wie lhre Gaste.

Pauschale | Entspannt feiern

Getrénke zum Empfang

Softgetranke und Zapfanlage zum Selberzapfen bis 23:00 Uhr
Kaffeespezialitdten bis 23:00 Uhr

Tischwésche

Raummiete, Raumreinigung und Bestuhlung
Personalbereitstellung

85,00 € p.P.

Pauschale 1l Komfortabel feiern

Getrénke zum Empfang

Eiswagen zum Dessert

Mitternachtssnack

Softgetranke und Zapfanlage zum Selberzapfen bis 01:00 Uhr
Kaffeespezialitdten bis 01:00 Uhr

Tischwdsche

Raummiete, Raumreinigung und Bestuhlung
Personalbereitstellung

110,00 € p.P.

Pauschale I Exklusiv feiern

Getrénke und Fingerfood zum Empfang

Eiswagen wahrend der gesamten Feier

Mitternachtssnack

Softgetranke und Zapfanlage zum Selberzapfen wahrend der gesamten Feier
Kaffeespezialitdten wéhrend der gesamten Feier

Longdrink Buffet

Tischwdsche

Raummiete, Raumreinigung und Bestuhlung

Personalbereitstellung

130,00 € p.P.

Bringen Sie lhre eigenen Wiinsche ein, wir kalkulieren hierfiir eine passende Pauschale.
Ubrigens: Kinder sind unter 7 Jahren kostenfrei, Kinder ab 7 bis 14 Jahre feiern zum halben Preis.
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Unsere Buffetvorschlage zur Auswahl fir Sie

Vorspeisen:

Spezialitdten vom Parmaschinken mit Melone

Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Dressings

Marinierte Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum-Pesto

Gratinierter Ziegenkdse mit Apfel- Chutney und ger6steten Niissen, dazu Bio-Blattle-Salat™®
Gebeizter Lachs auf Honig-Senf-Dill-Sauce

Antipasti Variation von verschiedenem Grillgemiise und marinierten Champignons (vegan)

Suppen:

Karotten-Ingwer-Stippchen mit Garnele am Spief3

Essenz von der Kirschtomate mit Gorgonzola-Kl6Bchen

Altschwébische Festtagssuppe mit Maultaschle, Markkldchen und Krauterfladle
Essenz vom Ochsenschwanz mit eigener Einlage und Bergkrdutern

Vegan:

Leicht scharfes Gemiise-Curry mit Bio-Fleischalternative™ aus Erbsen und Ackerbohnen dazu Wildreis
Tofu siilk-sauer mit Sesam Pak Choi und Mie-Nudeln

Tofu-Erdnuss-SpieRe mit Kiirbis-Sellerie-Piree, gebratenen Austernseitlingen und Brokkoli

Vegetarisch:

Fettuccine mit geschmolzenen Tomaten, Burrata und frischem Basilikum

StiBkartoffel-Gnocchi mit buntem Zucchinigemiise, ZiegenfrischkdsesofRe und gerdsteten Pinienkernen
Spinatknddel mit aromatischer BergkasesolRe und sautierten Waldpilzen

*
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Fleisch:

Am Stiick gebratenes Schweinefilet mit Waldpilzrahm dazu Speckbohnen und Kartoffelgratin
Schwabischer Zwiebelrostbraten an Lemberger-Jus mit Spatzle und Marktgemiise
Rinderfiletspitzen in Cognacrahm mit griinem Pfeffer, sautierten Pastinaken

und Herzoginkartoffeln

~ourf and Turf” Rinderfilet mit gebratener Riesengarnele, Krauterbutter, mediterranem Grillgemiise und
Rosmarinkartoffeln

Tafelspitz vom Kalb an Meerrettichsauce dazu Bouillonkartoffeln und Gemiiserauten
Kalbsrahmbraten mit Sherry-Rahm mit Bayerisch Kraut und Krauterknddeln

Maispoularde mit Salbei und Parmaschinken gefiillt an fruchtigem Tomatensugo,

dazu gebratene Zucchini und Tagliatelle

Fisch:

Norwegisches Lachsfilet an Safranschaum dazu Romanesco und Bavette

Seeteufel mit WeiRweinsolRe auf Zitronen-Minz-Spinat und getriiffeltem Kartoffelstampf
Loup de Mer auf provenzalischen Kirschtomatensugo an Nusskartoffel

Desserts:

Weilles Kaffeemousse mit glacierten Kumquats
Rosmarin Panna cotta mit Friichten der Saison
Mousse von heller und dunkler Schokolade
Eiswagen

Etagere mit frischen Friichten

Verraten Sie uns Ihre Lieblingsspeisen. Unter Berticksichtigung regionaler und saisonaler Produkte versuchen wir alles
mdglich zu machen. Auch Themen- und anlassbezogene Buffets, wie beispielsweise unser beliebtes Barbeque,
schwabische oder mediterrane Buffets kdnnen wir fiir Sie zubereiten.

Unsere Preise fiir Speisen
Nachdem wir gemeinsam Ihr perfektes Festessen zusammengestellt haben, kalkulieren wir unter Einbeziehung
schwankender Einkaufspreise einen finalen und fiir Sie verlédsslichen Preis.
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Unsere Pauschalen im Detall

Getridnke zum Empfang

Empfangen werden Ihre Gaste bei Pauschale | mit feinem Torresella Prosecco, bei Pauschale Il mit dem beliebten
Schweikert Sekt und bei Pauschale IIl mit erlesenem Sonnenhof Riesling Sekt Extra Brut. Bei allen Pauschalen diirfen Sie
zusétzlich zwischen Wildberry Lillet oder Aperol Spritz wahlen.

Softgetréanke
Folgende Getrédnke sind in allen Pauschalen enthalten: Teinacher Gourmet Mineralwasser medium und still,
Apfelschorle, Coca-Cola, sowie Teinacher Genusslimonade.

Zapfanlage
Ein Gastemagnet: die Zapfanlage zum Selberzapfen! Geniellen Sie das regionale Rothaus Pils.

Kaffeespezialitaten
Fiir jeden ist hier etwas dabei: Café Creéme, Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso, heile Schokolade

Longdrinks

Vier verschiedene Longdrinks sind in der Pauschale Ill fiir 5 Stunden nach dem Essen bereits inkludiert.

Bei Pauschale | und Il besteht die Mdglichkeit, eine Longdrink-Pauschale fiir 30,00 € p.P. /5 Stunden hinzu zubuchen oder
die Longdrinks nach Verzehr berechnen zu lassen.

Zur Auswahl stehen Gin Tonic, Wodka Lemon, Cuba Libre, Aperol Spritz, Wildberry Lillet und Hugo.

Weine
Probieren Sie unsere Weine fiir eine passende Auswahl zu Ihrem gewahlten Menti, wir beraten Sie gerne.

Spirituosen

Nach einem sattigenden Festessen servieren wir lhren Gasten gerne Spirituosen. AulRerhalb der Pauschalen berechnen
wir Kirschwasser, Williams Birne, Himbeergeist und Ramazotti zu je 52,00 € /L.

Gegen ein Korkgeld von 28,00 € pro Flasche kdnnen Sie alternativ Ihre eigenen Spirituosen mitbringen.

Kuchen
Selbstverstandlich kénnen Sie Ihren eigenen Kuchen mitbringen. Die siien Leckereien richten wir auf einem
Kuchenbuffet oder in Verbindung mit dem Dessertbuffet, gegen eine Servicepauschale von 5,00 € pro Person an.
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Fingerfood
Fingerfood zum Empfang ist in Pauschale | und Il nicht enthalten, kann aber natirlich auf Wunsch fiir
12,00 € pro Person dazu gebucht werden.

Eiswagen
Unser Eiswagen ist bei allen Gdsten sehr beliebt: Verschiedene Eissorten stehen zur Verfiigung, die individuell mit
verschiedensten Streuseln, Niissen oder Gummibérchen dekoriert werden kénnen.

Mitternachtssnack
Feiner Kase als Abschluss darf nicht fehlen: Liebevoll gestaltete Kdseplatten begeistern Sie und lhre Gaste.
Oder darf es eine Suppe sein?

Tischwische

Wir decken Ihre Festtafel mit weilRer Tischwasche und weilen Servietten ein, wahrend die weitere Dekoration
von lhnen kommt. In der Regel ist der Festsaal bereits am spaten Nachmittag des Vortages gerichtet, sodass Sie
geniigend Zeit haben, den Saal nach lhren Wiinschen zu schmiicken.

Bestuhlung
Feiern kénnen Sie bei uns mit maximal 120 Personen: Dafiir kdnnen maximal 12 Tischbldcke,
mit je 8 Personen oder 10 Personen gestellt werden.

Technik

Folgende Technik steht fir das Rahmenprogramm lhrer Hochzeit bereit:

Kindermann (Prasentation-Touch-Bildschirm) inklusive Einweisung 60,00 €/Tag
Notebook 40,00 €/Tag
Musikanlage/Tonverstarker + Mikrofon 50,00 €/Tag
Feuerschale nur im Amphitheater, unter lhrer Aufsicht 20,00 £/Tag
Parkplatze

Direkt am Hohenwart Forum finden Sie zahlreiche kostenfreie Parkplatze.

Nachtzuschlag

Laut den aktuell geltenden AGB’s berechnen wir:

- ab 01:00 Uhr pauschal pro angefangener Stunde 180,00 €
- ab 03:00 Uhr pauschal pro angefangener Stunde 330,00 €
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Ich/Wir mochte/n gerne ein Angebot erstellt bekommen und wiinschen dazu einen Gespréachstermin.

Bitte kontaktieren Sie uns unter folgenden Daten:

Vor- und Nachname:

Rechnungsadresse:

Telefonnummer:

E-Mail-Adresse:

Bei Zustandekommen eines Vertrags gelten die Allgemeinen Geschéftsbedingungen, die wir ausgehandigt

bekommen haben.

Datum und Unterschrift

Hohenwart Forum GmbH
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