Mittagessen

Salat gibt es taglich vom Buffet

Montag

04.05.2026

Spanferkelrollbraten
mit kraftiger Zwiebel-Paprika-Sofie
und "Patatas Bravas”
dazu Brokkoli
(J.1)

Bulgur-Gemisepfanne
mit gebratener Aubergine
(vegan)
und Krauterschmand
(G,D)

Panna Cotta mit Fruchtmark
(G)

HOHENWART
FORUM

Dienstag

05.05.2026

Pollo Fino an Kirschtomatensugo
mit mediterranem Gemiise
und Rosmarinkartoffeln

SuBkartoffelgnocchi
mit mediterraner Gemisepfanne
(vegan)
und Krauterquark
(G.D

Geflllte Pfannkuchen
mit Schlagrahm
(A,G,D)

Mittwoch

06.05.2026

Pastatag
(A,D,G,C,N,E)

Kaiserschmarrn
(A,G,D)

Donnerstag

07.05.2026

Putengyros
mit Krautsalat
und gebackenen Kartoffelecken
an Tzatziki
(G)

Bio*-Gemiselasagne
(D)

(vegan)

Rote Gritze
mit VanillesoBe
(G)

Freitag

08.05.2026

Schweinefilet-Medaillons
mit Spatzle, Champignonrahm
und Mairtbchen
(A,G,D,I)

*Bio-Spaghetti
mit Grinkernbolognese
(vegan)
und geriebenem Hartkase
(D.G)

Griechischer Joghurt
mit karamellisierten Nissen
(H,B,G)

Samstag

09.05.2026

Gesottener Kalbstafelspitz
mit Meerrettich-Sofie
Salzkartoffeln und Rote-Bete-Salat
(G,I,M)

Geflillte Paprika
mit Couscous
und Tomatensofie
(vegan)

(D))

Apfelpfannkuchen
mit Sahne
(A,D,G)

@} *Folgende Lebensmittel unseres Speiseplans beziehen wir in Bio-Qualitdt (DE-Oko-006): Gemiiselasagne, Spaghetti

Sonntag

10.05.2026

Karee vom Duroc-Schwein
an Krauterbutter
und granen Bohnen
dazu Knopfle
(A,G,D,1)

Gefilltes Zucchinischiffchen
mit Gewlrzbulgur
unter der Mozzarellahaube
und Purple-Curry-Dip
(G,D)

Erdbeermousse
(G)



